ORNELLAIA

LE VOLTE DELLORNELLAIA 2024
- TOSCANA IGT ROSSO

Immeédiatement séduisant, versatile et charmeur, Le Volte dellOrnellaia exprime avant tout la convivialité. Ce vin
rouge radieux donne acceés a 'univers d'Ornellaia mais partage aussi tout simplement la passion de la qualité que
l'on vit au quotidien sur notre domaine et que 'on redécouvre a chaque gorgée.

NOTES DE DEGUSTATION
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot  Alc.: 13 % vol.

Le Volte dell'Ornellaia 2024 affiche une robe pourpre éclatante dans le verre. Le bouquet s'ouvre sur des senteurs de fruits
rouges comme la cerise et la fraise des bois, soulignées par d'élegantes notes mentholées, conférant profondeur aromatique
et fraicheur a la fois. Exquis en bouche, ce vin séduit par sa structure affirmée, tout en conservant élégance et finesse. Le
Volte dell Ornellaia est un vin harmonieux et équilibre, complexe et juteux, un bonheur a déguster.

CLIMAT ET VENDANGES 2024

2024 est un millésime précoce et prometteur. La cycle de la vigne a démarré assez tot, favorisé par les conditions
douces et pluvieuses du début de 'année, lui assurant une alimentation en eau optimale. Au cours des mois suivants,
des précipitations abondantes ont continué a soutenir la croissance de la vigne, rendant toutefois la gestion du
vignoble particulierement exigeante et nécessitant des soins minutieux. A compter de la fin du mois de juin, l'arrivée
de journées chaudes et ensoleillées a créé des conditions idéales pour des vendanges de qualité. La vigne a
progressivement ralenti sa croissance, montrant une vigueur réduite juste au bon moment : au cours de la véraison
fin juillet, phase cruciale pour la concentration et le développement aromatique. Cette période chaude et séche a
été interrompue a la mi-aolt par quelques orages localisés porteurs de pluies qui ont permis aux baies de parfaire
leur maturation dans des conditions optimales. Début septembre, une alternance de journées ensoleillées, fraiches
et parfois pluvieuses a ponctué les vendanges jusqu'a leur fin, équilibrant naturellement la concentration des baies
sans compromettre leur santé. En résumé, le millésime 2024 savére équilibré et dynamique, avec une belle
fraicheur, promettant des vins élégants et d'une grande intensité aromatique.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Les différents cépages ont fermenté séparément dans de petites cuves en acier, afin que leurs caractéristiques
variétales restent intactes. La fermentation alcoolique a été suivie d'une fermentation malolactique, également
réalisée dans des cuves en acier. Le vin a ensuite miiri pendant 10 mois, en partie dans des barriques utilisées
précédemment pour Ornellaia et en partie en cuves, de facon a obtenir I'équilibre parfait entre la structure des
tannins et une juste expression du fruit.
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	Axel Heinz – Directeur du domaine
	L’année 2019 s’est distinguée par un climat très variable, alternant des périodes de froid et de pluie avec de longues périodes de sécheresse et de chaleur.
	Après un hiver plutôt normal, le débourrement s’est produit au cours de la première semaine d’avril. Les conditions froides et pluvieuses en avril et mai ont retardé significativement le développement de la vigne, donnant lieu à une floraison en retar...
	Les vendanges ont démarré lentement le 5 septembre. Comme d’habitude, nous avons vécu une baisse de température pendant la dernière semaine de septembre, qui nous a permis de préserver une grande finesse et une belle fraîcheur aromatique. Après les pl...
	Comme c’est devenu la règle depuis quelques années, l’hiver 2016 a été caractérisé par un temps extraordinairement doux avec des pluies abondantes en février. Le débourrement  est intervenu ponctuellement la dernière semaine de mars.
	L’abondance d’eau dans le sol et le climat doux d’avril ont permis une végétation rapide et régulière de la vigne. En mai, les températures sont restées dans la norme, avec un léger ralentissement de la croissance ; la floraison est arrivée la dernièr...
	Après la singulier 2014, 2015 a été une année très régulière. Après un hiver normal, pluvieux et doux avec quelques journées où les températures sont descendues en dessous de zéro, le débourrement est arrivé, ponctuel, aux premiers jours d’avril. Le p...
	On se souviendra du mois de juillet comme d’un mois particulièrement torride et sec, avec des températures maximales dépassant 30 C tous les jours. La chaleur, combinée à l’absence de pluie, nous a fait craindre un blocage de maturité et la nécessité ...
	Le millésime 2014 restera l’un des plus inhabituels de toute l’histoire de l’Ornellaia. L’hiver, chaud et pluvieux, a été suivi par un printemps doux et sec, ce qui a permis une croissance végétative normale, avec une floraison régulière et rapide. Ap...



