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ORNELLAIA 2020 ‘LA PROPORZIONE’ 
- BOLGHERI DOC SUPERIORE ROSSO

Ornellaia появилась на свет в союзе природы и идей. Старинные и сложные терруары ведут диалог 
через мастерство человека, опираясь на деликатный микроклимат, который является выражением 
и отражением Средиземного моря. Длительный аффинаж сопровождает вино этого поместья на пути 
к наивысшей выразительности, раскрывая со временем его изысканность, полноту и щедрость. 

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ КОММЕНТАРИИ ЭНОЛОГА 
50% Каберне Совиньон, 32% Мерло, 13% Каберне Фран, 5% Пти Вердо      Алк. : 14,5% об. 

"Ornellaia 2020 со свойственным глубоким, красно-рубиновым цветом характеризуется нотами 
спелых красных фруктов, а также тонкими нотами ванили и нежного табака. На вкус вино 
раскрывается как округлое и бархатистое, создавая приятные и захватывающие начальные 
впечатления, которые располагают к продолжению дегустации. Танины плотные, но элегантные, а 
послевкусие оказывается пряным и стойким." 

Ольга Фузари – энолог - Июль 2022 г. 

СЕЗОН УРОЖАЯ 2020 Г.
 

После мягкой и дождливой зимы в марте наблюдалось временное понижение температуры: в 
последнюю неделю месяца, в самом начале распускания почек, было несколько ночей с 
температурой ниже 0°C. К счастью, на начавшихся распускаться побегах почки были еще защищены 
опушением, поэтому, мороз их не тронул. Остальная часть весны характеризовалась в целом теплой 
погодой с нормальным количеством осадков, что обеспечило нормальное вегетативное развитие до 
цветения, которое наступило в среднем в период с 20 по 25 мая. В середине июня был интенсивный 
период дождей, за которым последовала большая засуха с очень высокими температурами, до конца 
августа. Верасон был однородным и быстрым, он проходил в период с 20 по 25 июля, после чего 
виноград начал созревать под палящим солнцем. В конце августа прошли долгожданные дожди, 
которые принесли с собой значительное снижение температуры, а ночные минимумы достигали 
13°C, что стало идеальным условием для завершения созревания Мерло. Виноград был собран рано 
и быстро, всего за две недели, чтобы максимально сохранить фруктовые свойства и свежесть. Это 
оказалось как раз вовремя, чтобы избежать внезапной недельной волны жары, когда температура 
достигла 37 градусов, повысив уровень сахара в сортах, которые еще предстояло собрать, и заставив 
собрать Каберне Фран и Каберне Совиньон на менее урожайных виноградниках уже к 17 сентября. В 
конце сентября влажная погода, наконец, вернула нормальные условия, и вода, поглощенная 
виноградом, снизила спиртовое содержание до обычных значений, что позволило нам закончить 
сбор урожая Каберне Совиньон и Пти Вердо 3 октября. 

ВИНИФИКАЦИЯ И АФФИНАЖ 
 
 

Сбор урожая осуществлялся вручную, в ящики по 15 кг, а виноград отбирался на двойном 
сортировочном столе до и после отделения гребней, после чего было произведено мягкое дробление. 
В 2016 году, помимо ручной сортировки, была введена оптическая, позволяющая дополнительно 
повысить качество отбора. Винификация производилась отдельно по каждому сорту винограда и по 
каждому земельному участку. Спиртовая ферментация проходила частично в стальных емкостях и 
частично в бетонных при температуре 26-30 °C в течение недели, за которой последовала мацерация 
в течение приблизительно 15 дней, поэтому, общая продолжительность нахождения в емкости 
составляла около трех недель. Малолактическая ферментация проходила в основном в дубовых 
барриках (70% новых и 30% вторичного использования).  Вино выдерживалось в барриках в погребах 
Ornellaia при контролируемой температуре в течение около 18 месяцев. После первых 12 месяцев был 
произведен ассамбляж, после чего вино вновь было помещено в баррики еще на 6 месяцев. Перед 
выпуском на рынок вино выдерживается в бутылках еще 12 месяцев. 

Аксель Хайнц - Директор поместья 


	После нескольких лет, в течение которых мы почти что забыли о зиме, 2018 год вернул погодные условия на круги своя с достаточным количеством дней с отрицательной температурой для того, чтобы лоза начала свой заслуженный зимний отдых. Весна запомнилась...
	После необычного 2014 года, 2015-й оказался вполне нормальным, почти классическим. После обычной дождливой, мягкой зимы, во время которой было несколько дней, когда температура опускалась ниже нуля, распускание почек началось своевременно в первые дни...
	2014 год вошел в историю «Орнеллайи» как один из самых необычных. На смену теплой дождливой зиме пришла мягкая засушливая весна, которая способствовала нормальному вегетативному развитию лоз и обеспечила своевременное и равномерное цветение. После укл...
	В 2014 году сбор урожая в хозяйстве aОрнеллайa был особенно продолжительным и запоздалым: первый Мерло начали собирать 6 сентября, однако на бо́льшей части старинных виноградников, включая и участки с Мерло, урожай собирали толъко в октябре. Закрылся ...
	Зима 2013 г., последовавшего после засушливого 2012 года, была мягкой и очень дождливой, в результате чего почкование началось с задержкой в 15 дней. Из-за холодной дождливой погоды период цветения был более продолжительным и нестабильным (задержка со...
	Сухую погоду с недостатком осадков в 2012 г., как и в 2011 г., можно было спрогнозировать уже во время холодной, малоснежной зимы. Во время распускания почек, проходившего без отклонений от нормы, стал заметен дефицит воды на ок. 100 мм по сравнению с...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	После очень позднего сбора урожая 2010 года следующий 2011-ый характеризовался жаркими и сухими микроклиматическими условиями, что стало причиной преждевременного сбора урожая, намного раньше нормы. На смену очень дождливой зиме пришла весна, которая ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Винтаж 2010, ставший плодом особо позднего и прохладного года, представляет собой один из наиболее элегантных творений в истории «Орнеллайя». Обладая насыщенным рубиновым цветом, это вино раскрывается сложным ароматическим букетом с нотами черных яг...
	Axel Heinz – мае 2012 г
	Винтаж 2010 года вошел в историю как один из самых поздних за последние годы. Уже в период распускания почек было отмечено вегетативное запаздывание примерно на 10 дней, которое так и продержалось до самого сбора винограда. После дождливой весны жарко...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Зрелость и сбалансированность – вот те качества, которые наилучшим образом отражают характер «Орнеллайя 2009», рожденного в год, когда погода сначала была довольно прохладной, а потом наступила жара – в таких условиях только усердие и неослабное вним...
	Axel Heinz -  мае 2011 г
	Микроклиматические условия 2009 года характеризовались холодной и дождливой зимой и таким же началом весны, раскрытие почек прошло вовремя. После сухого мая наступил дождливый июнь, но это не оказало какого-либо отрицательного воздействия на вегетацио...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	54% КАБЕРНЕ-СОВИНЬОН, 27% МЕРЛО, 16% КАБЕРНЕ-ФРАН, 3% ПТИ ВЕРД
	““«Орнеллайя 2008» – это одно из наиболее удачных классических выражений территории Болгери. Ставшее результатом очень умеренного по количественным показателям, но концентрированного урожая, это вино объединяет в себе спелость партии винограда первой ...
	Axel Heinz – в мае 2010 г
	Вегетационный сезон 2008 года характеризовался прохладной и дождливой весной, но раскрытие почек прошло в рамках нормы. Весной во время цветения прошли дожди, что замедлило завязь и таким образом привело к сокращению продуктивности лоз. Лето выдалось ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	Рожденное в чрезвычайно благоприятных погодных условиях, это вино насыщенного рубинового цвета является выражением комплексности ароматического букета и утонченности «Орнеллайя». В ароматическом аспекте соединились запах спелых фруктов, необычайная св...
	Axel Heinz -  мае 2009 г
	Начало сезона 2007 года характеризовалось очень мягкой зимой с количеством осадков ниже нормы, что привело к преждевременному распусканию почек, примерно на 10 дней раньше нормы. Весна, теплая с своевременно прошедшими дождями, способствовала отличном...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	Рожденное в чрезвычайно благоприятных погодных условиях, это вино насыщенного рубинового цвета является выражением комплексности ароматического букета и утонченности «Орнеллайя». В ароматическом аспекте соединились запах спелых фруктов, необычайная св...
	Axel Heinz -  мае 2009 г
	Первая фаза сезона 2006 года характеризовалась очень холодными и дождливыми зимними месяцами, результатом которых стало запаздывание раскрытия почек, нагнать которое не смогли даже очень теплые весенние дни; как следствие, цветение лоз тоже наступило ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Рожденное в микроклиматических условиях намного прохладнее обычных, «Орнеллайя 2005» представляет собой винтаж с особой сложностью букета и необычайной свежестью. Более поздний сбор урожая позволил нам получить отличный уровень созревания танинов, ха...
	Axel Heinz – в мае 2005 г
	Первая часть 2005 года характеризовалась довольно мягкой зимой и теплой солнечной весной, за исключением нескольких по-настоящему холодных дней с февраля по март, задержавших распускание почек на пару дней. Именно столь благоприятная погода стала прич...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Винтаж 2004 года можно отнести к одним из лучших винтажей «Орнеллайя», это отличный пример классического винтажа зоны Болгери. Идеальные условия для созревания винограда произвели на свет уникальное единство зрелости, комплексности вкуса и утонченнос...
	Axel Heinz – в мае 2004 г
	Микроклиматические условия 2004 года можно было бы определить как идеальные. Они года характеризовались достаточным количеством дождевых осадков на протяжении зимы с умеренными температурами, а также солнечной весной, принесшей с собой кратковременные...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	«Орнеллайя 2003» подтверждает великую зрелость этого винтажа. Вкус вина насыщенный, со зрелыми фруктами, в ароматическом плане присутствуют экзотические пряности; вино выдающееся и богатое. Значительное содержание каберне-фран и пти вердо придают ему ...
	Axel Heinz – в мае 2004 г
	Проливные зимние дожди позволили виноградникам встретить апрель с хорошим запасом воды в почве, что стало неоценимым подспорьем в преддверии чрезвычайно знойного лета. Раскрытие почек весной прошло с небольшим запозданием, но несмотря на нехватку осад...
	Виноград собирался вручную в 15-килограммовые ящики; перед гребнеотделением его подвергли ручной сортировке и легкому прессованию. Спиртовое брожение прошло частично в деревянных чанах и частично в чанах из нержавеющей стали при температуре не выше 30...
	Мы гордимся винтажом «Орнеллайя 2002», поскольку благодаря жесткому и тщательному отбору мы смогли создать великое вино высокого качества. Начиная с этого винтажа, по нашему мнению, мы предлагаем аутентичное выражение качества данной территории, в том...
	Axel Heinz – в мае 2004 г
	Микроклиматические условия 2002 года можно подразделить на две фазы: до 10 августа и после, включая сбор урожая. Начало вегетационного цикла было ранним и скорым и в общем положительным для цветения и завязи, несмотря на неоднократную смену холодных и...
	Виноград собирался вручную в 15-килограммовые ящики; перед гребнеотделением его подвергли ручной сортировке и легкому прессованию. Спиртовое брожение прошло частично в деревянных чанах и частично в чанах из нержавеющей стали при температуре не выше 30...
	Мы гордимся винтажом «Орнеллайя 2002», поскольку благодаря жесткому и тщательному отбору мы смогли создать великое вино высокого качества. Начиная с этого винтажа, по нашему мнению, мы предлагаем аутентичное выражение качества данной территории, в том...
	Axel Heinz – в мае 2004 г
	Микроклиматические условия 2002 года можно подразделить на две фазы: до 10 августа и после, включая сбор урожая. Начало вегетационного цикла было ранним и скорым и в общем положительным для цветения и завязи, несмотря на неоднократную смену холодных и...
	Виноград собирался вручную в 15-килограммовые ящики; перед гребнеотделением его подвергли ручной сортировке и легкому прессованию. Спиртовое брожение прошло частично в деревянных чанах и частично в чанах из нержавеющей стали при температуре не выше 30...
	“На вкус чувствуются нотки спелых красных и черных фруктов. Безукоризненный баланс между бархатистыми танинами и другими элементами структуры придают вину полноту и округлость с очень продолжительным финалом.”
	Axel Heinz – в мае 2004 г
	Зима была немного теплее и мягче, чем зима 1999 года, но холоднее, чем в 1998 году. Раскрывание почек завершилось в первые дни апреля одновременно на всех участках; в этот период прошли небольшие дожди. Весна выдалась солнечной с температурами в преде...
	Виноград с каждого отдельного участка был дополнительно проверен и отобран вручную на сортировочном столе. Далее было проведено гребнеотделение и легкое прессование. Спиртовое брожение прошло частично в деревянных чанах и частично в чанах из нержавеющ...
	Зима этого года выдалась намного холоднее, чем в 1998 году, что обусловило более позднее открывание почек, прошедшее на неделю позже, чем в предыдущем году. Весна в пределах нормы, как с точки зрения осадков, так и с точки зрения температур, способств...
	Виноград отделили от гребней и слегка подавили еще до того, как поместить в средние по размерам деревянные чаны, в которых прошло спиртовое брожение при контролируемой температуре не выше 30  C. Мацерация продлилась 20-25 дней, после чего вино перелил...
	Зима этого года характеризовалась несколько большим уровнем осадков по сравнению с предыдущими годами и мягкими температурами, а весна выдалась более прохладной, чем в предыдущие года. Раскрывание почек завершилось в первые дни апреля и носило гомоген...
	Виноград отделили от гребней и слегка подавили еще до того, как поместить в средние по размерам деревянные чаны, в которых прошло спиртовое брожение при контролируемой температуре не выше 30  C. Мацерация продлилась 20-25 дней, после чего вино перелил...
	Начало весны отличалось температурами выше средних, что ускорило раскрытие почек на виноградных лозах. Но вегетационный цикл замедлило наступившее в середине апреля резкое похолодание, за которым последовал период дождей, продлившийся до конца месяца....
	Виноград отделили от гребней и слегка подавили еще до того, как поместить в средние по размерам деревянные чаны, в которых прошло спиртовое брожение при контролируемой температуре не выше 30  C. Мацерация продлилась 20-25 дней, после чего вино перелил...
	Весна 1996 года выдалась прохладной, температуры ниже средних задержали цветение. Цветение мерло было отмечено 24-25 мая, а на участках каберне – с 25 по 28 мая. Лето же было умеренным, с не очень высокими температурами. Около середины августа прошли ...
	Виноград отделили от гребней и слегка подавили еще до того, как поместить в средние по размерам деревянные чаны, в которых прошло спиртовое брожение при контролируемой температуре не выше 30  C. Мацерация продлилась 25-32 дней, после чего вино перелил...
	Микроклиматические условия 1995 года характеризовались поздней и затяжной весной, что привело к более позднему, чем обычно, цветению лоз. Цветение лоз мерло было отмечено в конце мая, а каберне-совиньон и каберне-фран – в конце июня. Июнь и июль выдал...
	Ферментация проходила частично в чанах из французского дуба и частично в стальных чанах при контролируемой температуре. Первичная ферментация, а также мацерация продлились 25-32 дней, после чего примерно 40% вина перелили в новые баррики для яблочно-м...
	Микроклиматические условия 1994 года характеризовались необычайно теплой весной с умеренным количеством осадков, что ускорило цветение мерло, отмеченное уже в середине мая. На протяжении летних месяцев температуры удерживались на довольно высоком уров...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Мацерация продлилась 21-30 дней, после чего вино перелили в новые баррики, в которых завершилось яблочно-молочно...
	Микроклиматические условия 1993 года характеризовались необычайно теплой весной с умеренным количеством осадков, что ускорило цветение мерло, отмеченное уже в середине мая. На протяжении летних месяцев удерживалась стабильная погода с довольно высоким...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации и мацерации продлился 22-30 дней, после чего вино перелили в новые баррики из французского ду...
	Погодные условия 1992 года характеризовались постоянными весенними температурами в рамках нормы, а также повышенной влажностью на протяжении июня. Лето принесло с собой жаркую и сухую погоду. В конце лета, прямо перед началом сбора урожая, снова пошли...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации продлился 20-22 дней, после чего вино перелили в баррики из французского дуба, в которых заве...
	Микроклиматические условия 1991 года характеризовались прохладной и влажной весной. Наступившее после нее лето было очень жарким и сухим, температуры, значительно превосходившие средние для данного периода, начали спадать лишь к середине августа. На н...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации и мацерации продлился 20-22 дней, после чего вино перелили в новые баррики, в которых заверши...
	Микроклиматические условия 1990 года характеризовались умеренными осадками в августе и повышенными температурами на финальной стадии созревания винограда. Сбор урожая проводился полностью вручную, в небольшие 15-килограммовые ящики с 1 по 20 сентября....
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации и мацерации продлился 15-20 дней, после чего вино перелили в новые баррики из французского ду...
	Микроклиматические условия 1989 года характеризовались чрезвычайно сухой погодой с ярко выраженной нехваткой осадков. Дожди начались лишь с 20 сентября, что значительно усложнило сбор урожая. Сбор урожая проводился полностью вручную, в небольшие 15-ки...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации и мацерации продлился 15 дней, после чего вино перелили в новые баррики, в которых завершилос...
	Микроклиматические условия 1988 года характеризовались в целом температурами выше нормы и солнечной погодой на протяжении всего периода созревания винограда. На протяжении августа был зафиксирован пик температур, значительно превысивших типичные средн...
	Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации продлился 15-20 дней, после чего вино перелили в новые баррики из французского дуба, в которы...
	Микроклиматические условия 1987 года характеризовались температурами в пределах нормы вплоть до фазы завершения созревания винограда, которая наступила несколько раньше, чем обычно, после чего в течении августа отмечалось значительное повышение темпер...
	Это был первый винтаж, винификация которого проводилась в винном подвале «Орнеллайя». Виноград отделили от гребней, после этого подвергли мягкому прессованию и переместили частично в деревянные чаны, а частично – в стальные. Период ферментации и мацер...
	Микроклиматические условия 1986 года характеризовались в целом высокими температурами и сухостью. со значительными перепадами на финальной фазе созревания винограда. Это способствовало его однородному созреванию и хорошей концентрации. Сбор урожая про...
	Винификация проводилась одновременно в винных подвалах «Тенута Сан-Гвидо». Период ферментации и мацерации продлился примерно 13 дней в стальных чанах на 40 гектолитров, после спиртового брожения прошло также яблочно-молочное брожение. Урожай 1986 года...
	Микроклиматические условия этого года были просто идеальными: весна выдалась не очень жаркой и с умеренными осадками. Лето тоже порадовало теплом и солнцем. Сбор урожая прошел с 10 по 30 сентября.
	Ферментация и мацерация, продолжавшиеся 12-15 дней, проводились в винных подвалах винодельни Антинори в Сан-Кашиано. После этого вино перелили в баррики для созревания, продлившегося 12 и 16 месяцев.

