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Сразу же приятное, практичное и беззаботное вино Le Volte dell’Ornellaia рассказывает историю 
застолья. Через это яркое красное вы начнете входить в мир Ornellaia и просто делиться с 
другими тягой к качеству, которая здесь ежедневно стоит на повестке и ощущается при 
каждом глотке. 

ЗАМЕТКИ ЭНОЛОГА 
55% Каберне Совиньон, 40% Мерло, 5% Пти Вердо       Алк. : 13,5% об. 

Le Volte dell’Ornellaia 2023 имеет глубокий цвет и выразительный букет, в котором доминируют 
насыщенные ароматы спелых ягод, таких как черника и ежевика. Вкус вина щедрый и мягкий, с 
безупречным равновесием свежести и структуры. Послевкусие - стойкое и приятное, с 
шелковистыми таннинами, которые добавляют элегантности и мягкости вкусовым 
ощущениям. 

КЛИМАТ 2023ГОДА
В 2023 году урожай в Болгери был непростым, однако природа проявила благосклонность в 
решающие моменты созревания винограда. Зима была мягкой, с относительно высокими 
температурами и осадками в пределах нормы, что способствовало раннему росту растений. 
Весна принесла с собой обильные осадки, которые пошли на пользу пополнения запаса воды в 
преддверии лета, но которые потребовали напряженного труда в винограднике. Лето было 
жаркое, с высокими температурами, но без чрезвычайных пиков, которые сопровождались 
дождями, снизившими нехватку воды в виноградниках. Это привело к постепенному и 
равномерному созреванию винограда, который достиг высокой концентрации. Дожди в конце 
августа и свежие ночи в сентябре способствовали развитию ароматической сложности и 
сохранили кислотность вина, гарантируя идеальную сбалансированность насыщенности и 
элегантности. 

ВИНИФИКАЦИЯ И ВЫДЕРЖКА 
Винификация проводилась раздельно в небольших стальных чанах для сохранения разных 
сортовых свойств во время этапов ферментации. После алкогольной ферментации в тех же 
стальных чанах прошла и малолактическая ферментация. Вино выдерживалось 10 месяцев, 
одна часть в барриках, ранее использованных для вина Ornellaia, а другая часть – в цементных 
чанах, что позволило достигнуть идеального баланса танинной структуры и фруктовой 
кислотности. 
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	Винтаж 2022 года в Болгери был охарактеризован почти что классической зимой с температурой близкой к среднесезонным значениям, за которой последовала довольно прохладная и сухая весна.
	Эти климатические условия привели к позднему распусканию почек, чем это наблюдалось обычно.
	Затем, начиная с мая и дальше, в нашей области начался длительный, 75-дневный период жары и засухи, который подверг суровому испытанию цикл развития виноградника.
	В период роста, цветения и потемнения винограда растения подверглись серьезному водному стрессу, что определило низкую урожайность.
	К счастью, после этих сложностей ситуацию разрешили осадки в виде характерных летних ливней, восстановив физиологические процессы в виноградниках, которые позволили продолжить процесс созревания винограда. Созревание завершилось в сентябре - месяце, к...
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	Сбор же темного винограда начался 25 августа с Мерло и продолжился в сентябре сбором Каберне совиньон вплоть до 10 октября.
	Климат 2019 года был на редкость изменчивым: на смену похолоданиям и дождям приходила засуха и жара.
	После нескольких лет, которые почти что заставили нас забыть о зиме, 2018 год вернул погодные условия на круги своя с достаточным количеством дней с отрицательной температурой для того, чтобы лоза начала свой заслуженный зимний отдых. Весна запомнилас...
	Сбор винограда для красного вина начался 31 августа с сорта Мерло, а закончился 8 октября более поздними сортами.
	Сбор первого Мерло начался рано, 24 августа, до последней недели сентября, при солнечной и теплой погоде. К середине месяца наконец пришли дожди, чтобы освежить температуру, создав тем самым отличные условия для поздних сортов.
	После отдельно стоящего 2014-го, 2015 год был на редкость ровным, почти как по учебнику. После обычной дождливой мягкой зимы, с несколькими днями с температурой ниже 0 C, почки распустились ровно в положенный срок – в первые дни апреля. Весна была сух...
	Урожай 2014 г. войдет в историю винного дома Ornellaia как один из самых необычных. Когда теплая и дождливая зима сменилась мягкой и сухой весной, мы получили самые благоприятные условия для нормального вегетативного роста и своевременного появления ц...
	Зима 2013 г., последовавшего после засушливого 2012 года, была мягкой и очень дождливой, в результате чего почкование началось с задержкой в 15 дней. Из-за холодной дождливой погоды период цветения был более продолжительным и нестабильным (задержка со...



