ORNELLAIA

VARIAZIONIIN ROSSO DELL'ORNELLAIA 2021
-TOSCANA IGT ROSSO

Hu ofvH ypoxkail He IOX0XK Ha APYrou U B KaXKJ,0M yporkae opKecTp BUHOrpagHUKOB Ornellaia onsTh urpaet
apyryio cuMdonur. Variazioni in Rosso dellOrnellaia mogyepkruBaeT 0COGEHHOCTH KaXKJOr0 BUHTAXKa,
yJaBJMBaeT €ro BHYTPEHHIOI MY3bIKY W MpejAJaraeT ee rocTsM I[OMeCTbs, BBICTyNasi Ha MaJIeHbKOM
KOHILepTe B OYThLIKE.

JETYCTALIMOHHBIE 3AMETKHU
40% kabepHe ppaH, 30% kabepHe coBUHBOH, 30% MepJio Ank.: 15% 006.

Biarofaps BbIJaloOIIeMycsl BUHTaXKy, KOTOpPBIA BOWJET B HCTOPUIO HAILEro NOMECTbs, MOSIBUJIOCH Ha CBET
Variazioni in Rosso dell’Ornellaia 2021 - BUHO, CBHU/IETEbCTBYIOIIEE O CUJIE COHIA B IPAKTUYECKHU 6€3yMpPeYHbIX
Y YPaBHOBEUIEHHbIX KIMMAaTUYECKUX YCI0BUAX. B 3TOM Kynake MPUCYTCTBYIOT TPU OCHOBHBIX COPTa BUHOIPaja
Bosrepu, koTopble B 3TOM BbIJAIOLIEMCSl BUHTaXe [T0Ka3a/Ju CBOM HaWIy4IIWi noTeHuyan. KabepHe ppan fan
HaIpsDKEHUE, CBEXKECTh U apOMAaTUYECKYI0 YTOHYeHHOCTh. KaGepHe COBUHBOH MPUBHEC apOMaThl MPSIHOCTEN U
MOIIHBIH BKYC, CTPyKTYPUPOBAHHbBIH O0TaThIMU, HO 3JIeTAHTHBIMU TAHUHAMU. U, HakoHell, MepJIo MpUas ITPUX
CBeXUX QPYKTOB, a TAKXKe IPKYI0 MATKOCTb U OKPYTJIOCTb Cepe/iMHe TJI0TKa.

B Hauase apomar Variazioni in Rosso dell’'Ornellaia 2021 oT/in4yaeTcss HaCBILEHHOCTbIO, PACKPbIBAs CJAOXHBIN
OYKET CHEJIbIX JIECHBIX Sr0JI, CJAAJIKUX CHElUH, Tabaka M 3JIETAaHTHYIO 0alb3aMUYeCKyl0 HOTY. BKyc - MOJIHBIH,
MATKUH, C COYHBIM CepJlieM U CTOHKUM TMOCJeBKyCHeM, KOTOpOe MNOAYEpPKUBAIOT CHeJble U XOPOLIOo
HHTEerpvpoBaHHble TAHUHBL

CE30H YPOXKAA 2021T.

2021 ron HavasICsa MOXKAJUBOU M MSATKOW 3MMOM, NMO3BOJIMBIIEH BOCIOJHUTL BOJAHBIM OasaHc Teppyapa. [loce
CyXOr0 MapTa paclyCcKaHHe MoYeK MPOU30IIJI0 B TeUeHHe NEPBBIX JIBYX HeJleJib anpedis. [locTeneHHOe MOBLIIIeHHE
TeMIepaTypbl U OCaJKH B MpeJesiax HOPMBbI 0OeclieyuJid paBHOMEPHOE Pa3BUTHE POCTKOB U I[BeTEHHE B
OTJIMYHBIX YCJIOBUSX B KOHIe Masi. B vioHe Boljapuiach HacTosALAs JETHSSA N0ro/ja ¢ TeMIepaTypou YyThb BbIlIe
KJIMMATU4YeCKOH HOPMBI U MIOYTH YTO MOJIHBIM OTCYTCTBUEM OCAJIKOB, UYTO NMPHUBEJIO K IOTEMHEHUIO BUHOTPaia B
TedyeHUe Noc/eHeN HeJeu U0/, 3acyxa AJUIach BECh aBI'YCT U CEHTAOpPb, HO BECEHHUE JOX/IU U TJTyOOoKue
Teppyapsb! bosirepy n36aBu/IM J103y OT CIUIIKOM GOJIBIION CTPECCOBOM HEXBAaTKH BJIATH C MOSBJIEHUEM MEJIKHX,
HO OYeHb KOHIIEHTPUPOBAHHBIX Ar0/] C BBICOKUM NMOTEHIIMAJIOM KayecTBa.

CeHTSA6GPH GBI TEIJIBIM U COJIHEYHBIM, 6€3 JI0K/IeH, YTO MM03BOJIMJIO HAaM OPraHU30BaTh "MHAMBU/IYaJbHbBIN COOp
ypoxasi, MaKCUMaJIbHO BBIPKAIOLIUI MOTEHIIMAI Ka4eCcTBa KaXKJ0TO OT/IeJIbHOI0 yYacTKa.

C6op BHHOIpaZia JJisi KPaCHbIX BUH MPOXOJMWJI MPEUMYIeCTBEHHO B CeHTs0pe: MepJsio B TeyeHUe MEePBbIX JBYX
HeJleJIb MecsILa, a 0CTaJbHBIX BbIPALMBAEMBIX B IOMECTbE COPTOB - € 13 ceHTAOpPs 1o | OKTAGPS.

BUHUPUKALUA U AGPUHAXK

Ypoxait cobupasics Bpy4Hylo, B ALMKHU 110 15 Kr. ['po31 cOpTHPOBa/IKCh HA ;BOHHOM COPTHUPOBOYHOM CTOJIE
Jo U 1mocjae  OTAeJeHUss  IpeOGHed, mocie  4yero  ArojAbl  [OJABEpPrajvucb  MATKOMY
JApo6sieHut0. BUuHHUpUKaLusa NPpOM3BOAWIACE OTAEJABHO IO Ka)K[OMy COPTY BHHOTPaZa M MO KaXAOMY
3eMeJIbHOMY y4yacTKy. CIMpTOBOe OGpOXKeHHe OCYLIeCTBJAJOCh B €MKOCTSIX M3 Hep)KaBelollled CTald Npu
TeMnepaTtype Hike 25°C B TeueHUe HeJlesH, 32 HUM CJieloBajia Malepalnus B TeueHrue NpU6au3nuTebHo 10-
15 nHell. MasiosnlakTHYeckast pepMeHTalMsI HAYMHAIACh B eMKOCTSIX U3 HEp:KaBelollel CTalu U 3aBepllaiach
nocJjie nepesvBa B 6appuku (25% - HOBble, /5% - HCIOJIb3yeMble BTOPOW pa3). BUHO Bblep:KUBaIOCh
B 6appukax B norpe6ax Ornellaia npy KOHTpo/IMpyeMol TeMIepaType B TedeHHe okoJio 15 Mecsnes. [locie
nepBbIX 12 MecsineB 6bl1 IPOU3BeAEH accaMbJIsK, MOCJIE YET0 BUHO BHOBb ObLJIO TIOMEILEHO B 6aAPPHUKHU ellle
Ha 3 Mecaua. [lepes nocTynjieHueM B IpoJa)Ky BUHO HAaX0UJIOCh B OYTBIJIKAax B TeYeHHE LIeCTH MeCALEeB.
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	Дегустационные заметки
	2021 год начался дождливой и мягкой зимой, позволившей восполнить водный баланс терруара. После сухого марта распускание почек произошло в течение первых двух недель апреля. Постепенное повышение температуры и осадки в пределах нормы обеспечили равном...
	Сентябрь был теплым и солнечным, без дождей, что позволило нам организовать "индивидуальный" сбор урожая, максимально выражающий потенциал качества каждого отдельного участка.
	Сбор винограда для красных вин проходил преимущественно в сентябре: Мерло в течение первых двух недель месяца, а остальных выращиваемых в поместье сортов - с 13 сентября по 1 октября.
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	После мягкой и дождливой зимы в марте произошло временное понижение температуры с ночными заморозками непосредственно в начале распускания почек, случившегося в течение последней недели месяца. Тем не менее, только что распустившиеся почки были еще за...
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	ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ЗАМЕТКИ
	После нескольких лет, в течение которых мы почти что забыли о зиме, 2018 год вернул погодные условия на круги своя с достаточным количеством дней с отрицательной температурой для того, чтобы лоза начала свой заслуженный зимний отдых. Весна запомнилась...
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	Сбор первого Мерло начался рано, 24 августа, до последней недели сентября, при солнечной и теплой погоде. К середине месяца наконец пришли дожди, чтобы освежить температуру, создав тем самым отличные условия для поздних сортов.
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	Виноград собирали вручную и укладывали в корзины по 15 кг. До и после гребнеотделения грозди винограда ручным способом перебирали и сортировали на двойном сортировочном столе, после чего виноград подвергли мягкому отжиму. Винификация каждого сорта вин...
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