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Yже c самого начала Ornellaia основывала свою философию на желании развивать исключительные 

качества своего винодельческого хозяйства.  

Вино Ornellaia — это кюве таких сортов винограда, как каберне совиньон, мерло, каберне фран и пти вердо, 

а также истинное воплощение свойств уникального терруара, созданное в гармонии с природой. 

КОММЕНТАРИИ ВИНОДЕЛА О ВКУСОВЫХ КАЧЕСТВАХ 
34% КАБЕРНЕ СОВИНЬОН, 32% МЕРЛО, 14% КАБЕРНЕ ФРАН, 20% ПТИ ВЕРДО 
"2014 год стал для нас одним из самых трудных за всю историю «Орнеллайи», однако он дал нам 
возможность создать вина высочайшего качества, способные подарить истинное удовольствие. Позднее 
созревание позволило винограду максимально проявить свой яркий и свежий вкус. Особенно поражает 
высочайшее качество таннинов во вкусе – они придают вину шелковистую, утонченную терпкость без 
угловатости. Этот год стал для хозяйства ключевым и выразил всю “CCущность Орнеллайи: ее 
натуральный стиль, отменное качество терруара и мастерство тех, кто трудится на виноградниках и в 
винных погребах.”  

Аксель Хайнц, май 2016 г. 

СЕЗОН 2014 Г. 
2014 год вошел в историю «Орнеллайи» как один из самых необычных. На смену теплой дождливой зиме 
пришла мягкая засушливая весна, которая способствовала нормальному вегетативному развитию лоз и 
обеспечила своевременное и равномерное цветение. После укладывающегося в климатические нормы 
июля наступил дождливый и холодный август, создавший весьма непростые условия для вызревания 
винограда и спровоцировавший быстрое распространение заболеваний. Потребовалась тщательная 
работа над лозами с дефолиацией в течение всего августа, позволившая поддержать виноград в отличном 
состоянии и дать ему возможность вызревать до сентября и октября. Эти два последних месяца 
порадовали идеальными погодными условиями - с преобладанием солнечных сухих дней, которые 
обеспечили идеальное созревание винограда. На стадии сбора урожая был проведен тщательный отбор 
гроздей – как на виноградниках, где на некоторых участках мы провели вплоть до трех этапов сбора, так 
и на сортировочном столе, откуда в чаны отправлялись только абсолютно здоровые и полностью 
вызревшие грозди. 
В 2014 году сбор урожая в хозяйстве aОрнеллайa был особенно продолжительным и запоздалым: первый 
Мерло начали собирать 6 сентября, однако на бо́льшей части старинных виноградников, включая и 
участки с Мерло, урожай собирали толъко в октябре. Закрылся сезон сбора урожая 22 октября – так 
поздно сезон еще никогда не закрывался. 

ВИНИФИКАЦИЯ И ВЫДЕРЖКА
Собранные вручную гроздья винограда укладывали в ящики по 15 кг. До и после гребнеотделения гроздья 
винограда вручную перебирали и сортировали на двойном сортировочном столе, после чего виноград 
подвергали мягкому прессованию. Винификацию для каждого сорта и урожая каждого отдельного 
участка проводили отдельно. Спиртовое брожение проходило в чанах из нержавеющей стали на 
протяжении одной недели при температуре 26–30 °C, после чего началась мацерация, которая длилась в 
общей сложности около 10–15 дней. Малолактическая ферментация протекала в дубовых барриках, 70 % 
из которых были новыми, а 30 % использовались ранее. После этого в течение 18 месяцев вино созревало 
в барриках в винных погребах Дома Ornellaia, температуру в которых постоянно регулировали. Спустя 
первые 12 месяцев созревания был выполнен ассамбляж, после которого вино снова перелили в баррики 
и отправили выдерживаться еще на 6 месяцев. Потом вино созревало в бутылках еще 12 месяцев, и лишь 
после этого его выпустили в продажу.
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	2021 год начался дождливой и мягкой зимой, позволившей восполнить водный баланс терруара. После сухого марта распускание почек произошло в течение первых двух недель апреля. Постепенное повышение температуры и осадки в пределах нормы обеспечили равном...
	Сентябрь был теплым и солнечным, без дождей, что позволило нам организовать "индивидуальный" сбор урожая, максимально выражающий потенциал качества каждого отдельного участка.
	Сбор винограда для красных вин проходил преимущественно в сентябре: Мерло в течение первых двух недель месяца, а остальных выращиваемых в поместье сортов - с 13 сентября по 1 октября.
	После нескольких лет, в течение которых мы почти что забыли о зиме, 2018 год вернул погодные условия на круги своя с достаточным количеством дней с отрицательной температурой для того, чтобы лоза начала свой заслуженный зимний отдых. Весна запомнилась...
	После необычного 2014 года, 2015-й оказался вполне нормальным, почти классическим. После обычной дождливой, мягкой зимы, во время которой было несколько дней, когда температура опускалась ниже нуля, распускание почек началось своевременно в первые дни...
	2014 год вошел в историю «Орнеллайи» как один из самых необычных. На смену теплой дождливой зиме пришла мягкая засушливая весна, которая способствовала нормальному вегетативному развитию лоз и обеспечила своевременное и равномерное цветение. После укл...
	В 2014 году сбор урожая в хозяйстве aОрнеллайa был особенно продолжительным и запоздалым: первый Мерло начали собирать 6 сентября, однако на бо́льшей части старинных виноградников, включая и участки с Мерло, урожай собирали толъко в октябре. Закрылся ...
	Зима 2013 г., последовавшего после засушливого 2012 года, была мягкой и очень дождливой, в результате чего почкование началось с задержкой в 15 дней. Из-за холодной дождливой погоды период цветения был более продолжительным и нестабильным (задержка со...
	Сухую погоду с недостатком осадков в 2012 г., как и в 2011 г., можно было спрогнозировать уже во время холодной, малоснежной зимы. Во время распускания почек, проходившего без отклонений от нормы, стал заметен дефицит воды на ок. 100 мм по сравнению с...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	После очень позднего сбора урожая 2010 года следующий 2011-ый характеризовался жаркими и сухими микроклиматическими условиями, что стало причиной преждевременного сбора урожая, намного раньше нормы. На смену очень дождливой зиме пришла весна, которая ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Винтаж 2010, ставший плодом особо позднего и прохладного года, представляет собой один из наиболее элегантных творений в истории «Орнеллайя». Обладая насыщенным рубиновым цветом, это вино раскрывается сложным ароматическим букетом с нотами черных яг...
	Axel Heinz – мае 2012 г
	Винтаж 2010 года вошел в историю как один из самых поздних за последние годы. Уже в период распускания почек было отмечено вегетативное запаздывание примерно на 10 дней, которое так и продержалось до самого сбора винограда. После дождливой весны жарко...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	“Зрелость и сбалансированность – вот те качества, которые наилучшим образом отражают характер «Орнеллайя 2009», рожденного в год, когда погода сначала была довольно прохладной, а потом наступила жара – в таких условиях только усердие и неослабное вним...
	Axel Heinz -  мае 2011 г
	Микроклиматические условия 2009 года характеризовались холодной и дождливой зимой и таким же началом весны, раскрытие почек прошло вовремя. После сухого мая наступил дождливый июнь, но это не оказало какого-либо отрицательного воздействия на вегетацио...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	54% КАБЕРНЕ-СОВИНЬОН, 27% МЕРЛО, 16% КАБЕРНЕ-ФРАН, 3% ПТИ ВЕРД
	““«Орнеллайя 2008» – это одно из наиболее удачных классических выражений территории Болгери. Ставшее результатом очень умеренного по количественным показателям, но концентрированного урожая, это вино объединяет в себе спелость партии винограда первой ...
	Axel Heinz – в мае 2010 г
	Вегетационный сезон 2008 года характеризовался прохладной и дождливой весной, но раскрытие почек прошло в рамках нормы. Весной во время цветения прошли дожди, что замедлило завязь и таким образом привело к сокращению продуктивности лоз. Лето выдалось ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	Рожденное в чрезвычайно благоприятных погодных условиях, это вино насыщенного рубинового цвета является выражением комплексности ароматического букета и утонченности «Орнеллайя». В ароматическом аспекте соединились запах спелых фруктов, необычайная св...
	Axel Heinz -  мае 2009 г
	Начало сезона 2007 года характеризовалось очень мягкой зимой с количеством осадков ниже нормы, что привело к преждевременному распусканию почек, примерно на 10 дней раньше нормы. Весна, теплая с своевременно прошедшими дождями, способствовала отличном...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...
	Рожденное в чрезвычайно благоприятных погодных условиях, это вино насыщенного рубинового цвета является выражением комплексности ароматического букета и утонченности «Орнеллайя». В ароматическом аспекте соединились запах спелых фруктов, необычайная св...
	Axel Heinz -  мае 2009 г
	Первая фаза сезона 2006 года характеризовалась очень холодными и дождливыми зимними месяцами, результатом которых стало запаздывание раскрытия почек, нагнать которое не смогли даже очень теплые весенние дни; как следствие, цветение лоз тоже наступило ...
	Сбор урожая проводился вручную в 15-килограммовые ящики; гроздья были отобраны на двойном сортировочном столе до и после гребнеотделения, после чего их подвергли мягкому прессованию. Каждый сорт винограда и урожай каждого отдельного участка были виниф...



