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	56% 赤霞珠  25% 梅洛  10% 小维多 9% 品丽珠
	2017年生长季天气分析
	2017年将会以”有史以来最炎热、干旱的年份”被载入史册。
	这年的冬季尤其和暖，平均温度比往年高出3摄氏度之多，降雨量如常。因着这种特殊的天气，葡萄的萌芽期比往年提早了两周时间。
	3月和4月初干旱无雨，葡萄的萌芽和生长都在这种气候下顺利进行着，直到四月底。四月底的突然降温，导致托斯卡纳地区大量的葡萄园受到了霜冻的伤害。沿海的保格利地区受到海洋的保护，温度始终保持在0摄氏度以上，因而幸运地避免了这场霜冻的影响。
	5月来临，天气回暖。葡萄在温暖和少雨的理想状态下开花坐果。7月和8月持续干旱、炎热。幸而这段时间夜晚温度较低，释放了白天累积的热气。
	这一年的采收开始得较早，8月24日，庄园开始了对梅洛葡萄的采摘。整个采收季天气状况良好，9月中旬下了几场小雨，让晚收的葡萄得到所需的水分，完成最终的成熟。9月底庄园完成了最后一批红葡萄的采摘。
	“2016年奥纳亚红葡萄酒再次呈现了保格利产区的卓越风土和伟大年份的气候特性：灿烂的阳光，适宜的温度。干燥的夏季让葡萄的成熟度和香气浓郁度达到理想的水平，几场及时雨恰到好处地滋润了葡萄田，解除了葡萄缺水的压力。几近完美的气候条件造就了2016年奥纳亚红葡萄酒的风格：果香成熟、结构紧实、酸度清新。这种强大的对抗感让我们决定为这一年分命名为：张力。“
	阿克塞尔．海因茨 - 庄园总监兼酿酒师
	“2016年奥纳亚红葡萄酒的成色比往年更深，入鼻是浓郁的黑莓，香料和雪松的气息。口感浓郁丰富，结合紧致清晰的单宁结构感和清爽明亮的酸度；整体平衡优雅。“
	这年的冬季异常温暖，2月降雨量很大。葡萄株抵住压力，在3月的最后一周如期萌芽。
	4月来临，天气回暖。加上之前的大量降雨导致土壤含水量高，植株迅速生长。5月份气温恢复正常，生长速度略有下降，葡萄株在该月最后一周顺利开花。干燥的气候和充足的阳光，为葡萄坐果奠定了良好的基础。这年夏季少雨，葡萄在成熟的同时也没有吸收过多的水分。8月的天气依然干旱，往年常见的雷阵雨这一年也缺席了。酷热的天气一直持续到采收的前期；幸而这段时间夜晚温度较低，释放了白天累积的热气；酚类物质和糖分的成熟都在稳步发展，同时酸度并没有大量下降。8月24日，酒庄开始采收树龄较小的梅洛葡萄。9月中旬的几场及时雨，使得...
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