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	典型的冬季天气拉开了宝格利2022年份的序幕，气温接近季节平均水平，随后到来的春季同样凉爽干燥。这些因素使得葡萄藤发芽的时间比以往晚了一些。
	从五月开始，干旱天气在整个产区持续了大约75天，给葡萄的生长阶段带来了艰巨的考验。葡萄藤在生长、开花和转色期间都承受着明显的水分压力，因此年份产量较低。
	幸运的是，经典的夏季风暴带来了久违的雨水，拯救了整个局势，重新激活了葡萄的生理生长过程，让葡萄得以成熟。降雨在九月份逐渐减少，此时较低的夜间温度为糖分、香气和单宁的积累创造了完美的条件。
	葡萄的采收在极佳的天气条件下进行，这使我们能够为每个葡萄园和葡萄品种选择了最佳的收获日期。 8月9日我们开始了长相思的采收，这是白葡萄品种采收的开始。
	2019年的生长季非常特别，变幻莫测的天气状况好像在坐过山车，从细雨绵绵的阴冷季节风驰电掣般转变成持续不断的高温干旱天气。
	经历过一个相对平稳的冬季之后，葡萄树在4月第一周喜迎萌芽。寒冷阴雨的天气贯穿4月和5月，大大地减缓了葡萄树的生长速度，进而导致开花期比以往延迟了整整10天。6月的天气突然变得酷热难耐，月底的气温甚至一度达到37度。漫漫夏日持续笼罩在艳阳高照的天气下，平均气温比历史同期高出2度，并且出现了连续45天没有雨水的情况。7月最后一周，久违的雨水终于降临，虽然只持续了2天，但酷热干旱的情况大为缓解，气温也回到了正常水平，这为葡萄的成熟提供了非常理想的条件。
	长相思葡萄的采收从8月19日就开始了，直到9月初结束，维欧尼 (Viognier) 于8月底采收，而较为晚熟的维门替诺(Vermentino)和维蒂奇诺(Verdicchio)直到9月中才完全成熟。
	酿造与陈化
	酿造与陈化
	酿造与陈化
	酿造与陈化



