ORNELLAIA

LE SERRE NUOVE DELL'ORNELLAIA 2016
- BOLGHERI DOC ROSSO

Le Serre Nuove dell'Ornellaia, ein echter "Second Vin", stammt vorwiegend aus den jiingeren Weinbergen des
Weinguts und wird mit derselben Hingabe und Detailtreue wie Ornellaia hergestellt. Le Serre Nuove
dellOrnellaia, ein Blend aus Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Petit Verdot, vereint
GroBzugigkeit und Geschmackstiefe mit einer ansprechenden und dynamischen Personlichkeit.

VERKOSTUNGSNOTIZEN DES WEINMACHERS
44% Merlot, 26% Cabernet Sauvignon, 18% Petit Verdot, 12% Cabernet Franc

,Le Serre Nuove dell'Ornellaia 2016 konnte erneut von einem aulBergewdhnlichen [ahrgang profitieren, der alle
Ligenschaften des einzigartigen Klimas von Bolgheri hervorhebt. Der Wein leuchtet dunkel und verfiihrt die Nase auf
charmante Weise mit perfekt gereiften roten Friichten und Gewiirzen. Er ist vollmundig und verwdohnt den Gaumen
mit einer Vielfalt an Aromen und einer wunderbar samtigen Tanninstruktur. Ein Wein, den man sofort genielen kann,
der aber auch eine groBartige Alterungsfihigkeit besitzt.”

Axel Heinz - Gutsdirektor - Mai 2018

DIE VEGETATIONSPERIODE 2016

Der Winter 2016 war, was zunehmend zur Norm zu werden scheint, von ungewohnlich warmem Wetter und viel
Regen im Februar geprigt. Die Reben trieben rechtzeitig in der letzten Marzwoche aus.

Der durch Wasser gesittigte Boden und das warme Wetter im April unterstiitzten ein schnelles und normales
vegetatives Wachstum. Gegen Anfang Mai normalisierten sich die Temperaturen und verlangsamten das
Wachstum, bevor die Bliitephase in der letzten Maiwoche mit trockenem und sonnigem Wetter begann. Damit
boten sich perfekte Bedingungen fiir eine gute Fruchtansatzphase. Der Sommer war durchschnittlich mit sehr
wenig Niederschlag, worauf sich gegen Ende der Reifung Wasserknappheit bemerkbar machte. Auch die Gblichen
Stiirme wihrend den Augustferien blieben aus, was zu einem Wasserstress in der ersten Halfte der Erntezeit
fihrte. Gliicklicherweise waren die Temperaturen wihrend der Nacht deutlich kiihler, sodass die Reben sich von
der Tageshitze erholen konnten. Die Reifung verlief gleichmiBig und die Trauben entwickelte ein exzellentes
phenolisches Potential und ein ausgeglichenes Verhiltnis von Zucker und Siure. Die Ernte begann am 24. August
mit jungen Merlotreben. Mitte September gab es einige Regenschauer, die es ermdglichten, die Ernte unter
nahezu perfekten, sonnigen, aber miBig warmen Bedingungen und mit ausreichend Wasser im Boden
abzuschlieBen, ohne das die Reben Trockenstress erlitten. Die Ernte wurde am 12. Oktober mit dem letzten
Cabernet Sauvignon und dem Petit Verdot beendet.

VINIFIKATION UND AUSBAU

Die Ernte erfolgte von Hand in 15kg Kisten und die Trauben wurden von Hand auf einem doppelten Sortiertisch
vor und nach dem Entrappen sortiert und ausgewihlt und schlieBlich leicht angequetscht. Jede Sorte und jede
Parzelle wurde separat vinifiziert. Die alkoholische Girung erfolgte zwei Wochen lang in Edelstahl bei
Temperaturen zwischen 26° und 30°C, gefolgt von einer Maischestandzeit, die insgesamt 10-15 Tage dauerte.
Die malolaktische Garung begann in Edelstahl und wurde dann in Barriques abgeschlossen (25 % neue und 75 %
ein Jahr alte). Der Wein verblieb weitere 15 Monate im temperaturkontrollierten Keller von Ornellaia. Der Wein
wurde nach den ersten 12 Monaten zusammengestellt und dann erneut fiir weitere 3 Monate in die Fésser gefillt.
Nach der Flaschenabfiillung reifte er weitere sechs Monate vor der Freigabe fiir den Markt.
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