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Белое вино Ornellaia Bianco появляется на свет рядом с великими винами Ornellaia и переводит 
сущность терруаров поместья на светлый язык солнца и моря Болгери. Маленькие 
виноградники в тайне хранят секрет его сбалансированности, вплоть до сбора урожая, после 
чего они бросают вызов времени, рассказывая об элегантной и стройной сложности. 

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ЗАМЕТКИ
100% Совиньон блан  Креп.: 13% об 

Это великое белое вино обладает соломенно-желтым цветом с золотистыми отблесками.  
Букет насыщен довольно сложными нотами, среди которых выделяются ноты абрикоса и 
цветов акации, сопровождаемые нотами специй и жареных орехов. 
Вкус вина богат свежими вкусовыми ароматами, насыщенностью, но, в то же время, 
плотностью с очень стойким ароматным послевкусием. 

КЛИМАТ 2021 ГОДА 
2021 год начался дождливой и мягкой зимой, позволившей восполнить водный баланс терруара. 
После сухого марта распускание почек произошло в течение первых двух недель апреля. 
Постепенное повышение температуры и осадки в пределах нормы обеспечили равномерное 
развитие ростков и цветение в отличных условиях в конце мая. В июне воцарилась настоящая 
летняя погода с температурой чуть выше климатической нормы и почти что полным отсутствием 
осадков, что привело к потемнению винограда в течение последней недели июля. Засуха длилась 
весь август и сентябрь, но весенние дожди и глубокие терруары Болгери избавили лозу от слишком 
большой стрессовой нехватки влаги с появлением мелких, но очень концентрированных ягод с 
высоким потенциалом качества. 
Сбор белого винограда начался 18 августа, а завершился на второй неделе сентября. 

ВИНИФИКАЦИЯ И ВЫДЕРЖКА 
Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при 
поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. 
После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мягкому 
прессованию, при этом максимальное внимание уделялось защите от окисления. После 
статического отстаивания в течение около 24 часов сусло было полностью перемещено в 
деревянные емкости, 25% из которых новые, а 75% - вторичного использования, для спиртового 
брожения при температуре не выше 22°C.  Помимо барриков на 225 литров были использованы 
сигары и тонно на 320 и 600 литров. Малолактическая ферментация не производилась. 
Настаивание на осадке длилось 10 месяцев с периодическим батоннажем в течение всего 
времени, после чего вино настаивалось в стальных емкостях в течение еще 2 месяцев.  Перед 
розливом в бутылки был выполнен ассамбляж разных партий и легкое осветление. Затем, перед 
выпуском на рынок, вино выдерживалось 6 месяцев в бутылках. 

Ornellaia S.r.l. 
Località Ornellaia, 191 - 57022 - Bolgheri Castagneto Carducci - Livorno - Italia - Tel. +39 0565 71811 Fax. +39 0565 718230 – www.ornellaia.com 


	2021 год начался дождливой и мягкой зимой, позволившей восполнить водный баланс терруара. После сухого марта распускание почек произошло в течение первых двух недель апреля. Постепенное повышение температуры и осадки в пределах нормы обеспечили равном...
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	Аксель Хайнц - директор поместья
	С самого начала философия вина Ornellaia основывалась на стремлении подчеркнуть исключительные качества винограда из этого хозяйства. Ornellaia Bianco — это купаж, преимущественно состоящий из винограда сорта Sauvignon Blanc из трех небольших виноград...
	С самого начала философия вина Ornellaia основывалась на стремлении подчеркнуть исключительные качества винограда из этого хозяйства. Ornellaia Bianco — это купаж, преимущественно состоящий из винограда сорта Sauvignon Blanc из трех небольших виноград...
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	периодическим батоннажем в течение всего времени, после чего вино настаивалось в стальных емкостях в течение еще 2 месяцев.  Перед розливом в бутылки был выполнен ассамбляж разных партий и легкое осветление. Затем, перед выпуском на рынок, вино выдерж...
	Аксель Хайнц - директор поместья
	С самого начала философия вина Ornellaia основывалась на стремлении подчеркнуть исключительные качества винограда из этого хозяйства. Ornellaia Bianco — это купаж, преимущественно состоящий из винограда сорта Sauvignon Blanc из трех небольших виноград...
	2017 год войдет в историю как один из самых жарких и засушливых. Это можно было предугадать по очень мягкой зиме, температура которой превышала норму на 3 C, с обычным количеством осадков. Следовательно, распускание почек произошло гораздо раньше, поч...
	Учитывая климатические условия и низкую урожайность, созревание прошло быстро и вынудило нас провести самый ранний сбор в истории Ornellaia, когда первые гроздья Совиньона были собраны 7 августа.
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	периодическим батоннажем в течение всего времени, после чего вино настаивалось в стальных емкостях в течение еще 3 месяцев.  Перед розливом в бутылки был выполнен ассамбляж разных партий и легкое осветление. Затем, перед выпуском на рынок, вино выдерж...
	Аксель Хайнц - директор поместья
	С самого начала философия вина Ornellaia основывалась на стремлении подчеркнуть исключительные качества винограда из этого хозяйства. Ornellaia Bianco — это купаж, преимущественно состоящий из винограда сорта Sauvignon Blanc из трех небольших виноград...
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	периодическим батоннажем в течение всего времени, после чего вино настаивалось в стальных емкостях в течение еще 3 месяцев.  Перед розливом в бутылки был выполнен ассамбляж разных партий и легкое осветление. Затем, перед выпуском на рынок, вино выдерж...
	Аксель Хайнц - директор поместья
	После необычного 2014, 2015 год оказался вполне нормальным, почти классическим. После обычной дождливой, мягкой зимы, несмотря на несколько дней, когда температура опускалась ниже 0  C, распускание почек началось своевременно в первые дни апреля. Весн...
	Сбор винограда производился вручную в ящики по 15 кг в ранние утренние часы. Сразу при поступлении в погреба виноград охлаждался для сохранения всего ароматического потенциала. После тщательной сортировки целые грозди были подвергнуты медленному и мяг...
	периодическим батоннажем в течение всего времени, после чего вино настаивалось в стальных емкостях в течение еще 3 месяцев.  Перед розливом в бутылки был выполнен ассамбляж разных партий и легкое осветление. Затем, перед выпуском на рынок, вино выдерж...
	СЕЗОН 2014 Г.
	Виноград урожая 2014 года останется в истории как один из самых необычных на памяти виноделов. За теплой и дождливой зимой последовала мягкая и сухая весна, которые способствовали нормальному вегетативному росту и цветению лозы. После довольно средне-...
	ухая и солнечная погода сентября в сочетании с заметным падением ночных температур позволили нам доставить виноград на винзавод в идеальном состоянии. Как для белых, так и для красных сортов, сбор урожая 2014 года оказался одним из самых поздних за вс...

